
日
本
人
サ
イ
ズ

　

ハ
ン
バ
ー
ガ
ー
を
き
れ
い
に
食
べ
ら
れ
ま
す
か
。
大
ぶ
り
の
バ
ン
ズ

に
肉
汁
溢
れ
る
パ
テ
、
た
っ
ぷ
り
の
野
菜
や
ソ
ー
ス
。
こ
れ
ら
は
や
は

り
大
き
な
口
を
開
け
て
一
緒
に
食
べ
て
こ
そ
美
味
し
い
も
の
で
す
。
如

何
せ
ん
日
本
人
の
口
の
大
き
さ
が
合
わ
な
い
の
か
、
特
に
女
性
は
苦
戦

し
て
い
る
姿
を
見
か
け
ま
す
。
ア
メ
リ
カ
人
が
道
を
歩
き
な
が
ら
、
ハ

ン
バ
ー
ガ
ー
を
頬
張
る
姿
は
実
に
絵
に
な
り
ま
す
が
、
日
本
人
は
ど
う

に
も
様
に
な
ら
な
い
し
、
お
行
儀
が
悪
い
と
言
わ
れ
て
し
ま
い
か
ね
ま

せ
ん
。

　

そ
こ
で
登
場
す
る
小
ぶ
り
の
バ
ー
ガ
ー
。
店
舗
名
に
キ
ン
グ
と
つ
く

チ
ェ
ー
ン
店
で
さ
え
、
小
さ
め
を
買
っ
て
ゆ
く
人
が
多
い
よ
う
で
す
。

や
は
り
体
に
合
わ
せ
た
日
本
人
サ
イ
ズ
が
良
い
の
で
し
ょ
う
か
。

　

ご
飯
の
お
茶
碗
は
日
本
人
の
手
の
ひ
ら
サ
イ
ズ
で
作
ら
れ
て
い
る
と

い
い
ま
す
。「
約
４
寸
」
こ
れ
が
日
本
人
サ
イ
ズ
な
の
で
し
ょ
う
。
手

の
ひ
ら
サ
イ
ズ
の
バ
ー
ガ
ー
、
こ
の
応
用
力
も
日
本
人
の
得
意
技
の
一

つ
で
し
た
。

コラム
 　Apple Pay がカード世界を変えるか
HI-COOKING
 　寒仕込みで熟成
PRODUCTS
 　HEC 燃焼システム
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日
本
仕
様
の
Ａ
ｐ
ｐ
ｌｅ 

Ｐ
ａ
ｙ

　

日
本
で
発
売
さ
れ
た
i
P
h
o
n
e

で
も
A
p
p
l
e
  P
a
y
が
採
用
さ

れ
、
そ
の
先
陣
を
切
っ
て
S
u
i
c
a

が
使
え
る
よ
う
に
な
っ
た
。

　
A
p
p
l
e
  P
a
y
と
は
支
払
い
手

段
の
一
種
で
、
ク
レ
ジ
ッ
ト
や
プ
リ
ペ

イ
ド
カ
ー
ド
の
情
報
を
i
P
h
o
n
e

内
で
一
元
管
理
し
、
i
P
h
o
n
e
さ

え
あ
れ
ば
何
処
で
も
そ
の
場
に
適
し
た

カ
ー
ド
で
支
払
い
が
出
来
る
シ
ス
テ
ム

で
あ
る
。
従
来
の
様
に
財
布
の
中
を
多

く
の
カ
ー
ド
で
一
杯
に
す
る
必
要
が
な

く
な
る
の
で
あ
る
。

　

現
在
使
用
さ
れ
て
い
る
決
済
方
法
に

は
、
テ
レ
フ
ォ
ン
カ
ー
ド
の
よ
う
な
磁

気
カ
ー
ド
、
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
に
採

用
さ
れ
て
い
る
磁
気
ス
ト
ラ
イ
プ
、
そ

し
て
S
u
i
c
a
の
よ
う
な
Ｎ
Ｆ
Ｃ（
近

距
離
無
線
通
信
） 

型
非
接
触
型
カ
ー
ド

の
3
種
類
が
主
流
で
あ
る
。
今
回
の

A
p
p
l
e
  P
a
y
は
一
般
の
ク
レ

ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
の
よ
う
な
カ
ー
ド
リ
ー

ダ
ー
に
よ
る
読
み
取
り
方
式
で
は
な
く
、

軽
く
タ
ッ
チ
す
る
F
e
l
i
c
a
シ
ス

テ
ム
で
あ
る
。

日
本
独
自
の
Ｆ
ｅ
ｌ
ｉ
ｃ
ａ

　
Ｎ
Ｆ
Ｃ
シ
ス
テ
ム
に
は
世
界
的
に
3

種
類
あ
り
、
日
本
の
i
P
h
o
n
e
に

は
米
国
等
で
使
用
さ
れ
て
い
る
タ
イ
プ

Ａ
／
Ｂ
と
は
全
く
違
う
日
本
独
自
の

F
e
l
i
c
a
方
式
（
N
F
C-

F
）
が

使
用
さ
れ
て
い
る
。

　
F
e
l
i
c
a
も
現
状
で
は
日
本
独

自
の
ガ
ラ
パ
ゴ
ス
な
支
払
い
手
段
で
あ

る
が
、
i
P
h
o
n
e
で
の
採
用
が
弾

み
と
な
っ
て
、
Ｎ
Ｆ
Ｃ-

Ａ
／
Ｂ
／
Ｆ

全
対
応
型
の
決
済
端
末
に
な
れ
ば
、

F
e
l
i
c
a
が
世
界
に
飛
び
出
す
こ

と
に
な
る
。

　

 集
約
さ
れ
る
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド　

　

一
方
、
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
も
新
し

い
世
界
を
迎
え
始
め
て
い
る
。ユ
ニ
バ
ー

サ
ル
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
と
呼
ば
れ
、

ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
と
同
じ
サ
イ
ズ
の

カ
ー
ド
の
中
に
色
々
な
カ
ー
ド
の
情
報

を
一
元
管
理
さ
せ
る
こ
と
で
支
払
い
を

行
う
手
段
で
、
従
来
通
り
カ
ー
ド
リ
ー

ダ
ー
で
読
み
取
る
シ
ス
テ
ム
で
あ
る
。

　
現
在
発
売
計
画
さ
れ
て
い
る
の
は
左

記
4
種
類
が
あ
り
、
さ
ら
に
増
え
て

く
る
と
予
想
さ
れ
る
。

①
C
o
i
n
（
コ
イ
ン
）〔
8
枚
収
納
〕。

②
S
t
r
a
t
o
s（
ス
ト
レ
イ
ト
ス
）。

③
P
l
a
s
t
c（
プ
ラ
ス
テ
ィ
ッ
ク
）

（
2
0
枚
収
納
）。

④
L
G
の
W
h
i
t
e
C
a
r
d
（
ホ

ワ
イ
ト
カ
ー
ド
）。

そ
の
メ
リ
ッ
ト

・
持
ち
歩
く
カ
ー
ド
枚
数
を
減
ら
せ
る

こ
と
が
出
来
る
。

・
セ
キ
ュ
リ
テ
ィ
ー
の
強
化
が
可
能
。

・
遠
隔
操
作
で
使
え
な
く
す
る
こ
と
が

可
能
。

Ａ
ｐ
ｐ
ｌｅ
の
新
し
い
戦
略

　

ユ
ニ
バ
ー
サ
ル
カ
ー
ド
は
カ
ー
ド
の

購
入
者
が
新
カ
ー
ド
代
金
（
約
2
万
円

程
度
）
を
支
払
う
だ
け
で
店
舗
側
に
は

負
担
は
発
生
せ
ず
に
、
入
力
端
末
も
従

来
の
物
が
使
用
で
き
る
。

　
一
方
、
A
p
p
l
e
  P
a
y
は
店
舗

側
に
対
し
て
、
通
常
の
ク
レ
ジ
ッ
ト
会

社
手
数
料
と
は
別
に
A
p
p
l
e
社
に

0.
1
5
％
程
度
の
使
用
手
数
料
を
支
払

う
と
同
時
に
無
線
端
末
を
新
規
に
購
入

す
る
必
要
が
あ
る
。
米
国
で
は
「
ス
ク

エ
ア
ー
（
S
q
u
a
r
e
）」
が
端
末
を

販
売
し
始
め
た
こ
と
で
、
急
激
に

A
p
p
l
e
  P
a
y
が
広
が
っ
て
い
る
。

　
日
本
の
F
e
l
i
c
a
が
世
界
中
の

決
済
端
末
で
使
用
さ
れ
る
様
に
な
る
と

い
う
壮
大
な
世
界
戦
略
構
想
が
新
し
い

i
P
h
o
n
e
に
は
秘
め
ら
れ
て
い
る
。

　
i
P
h
o
n
e
で
は
使
用
履
歴
等
を

一
元
管
理
で
き
る
の
で
、
請
求
書
が
来

た
時
に
高
額
使
用
で
驚
く
事
が
な
い
よ

う
に
、
使
用
し
た
都
度
に
警
告
を
出
し

て
く
れ
る
よ
う
に
な
る
と
、
ク
レ
ジ
ッ

ト
に
も
節
約
意
識
が
目
覚
め
る
か
も
し

れ
な
い
。

　

同
時
に
、
店
舗
側
で
も
少
し
で
も
手

数
料
が
安
い
ク
レ
ジ
ッ
ト
カ
ー
ド
の
選

択
が
自
動
的
に
な
る
と
業
界
も
再
編
の

嵐
が
吹
く
よ
う
に
な
る
の
か
も
し
れ
な

い
。
便
利
に
な
っ
て
も
、
使
い
過
ぎ
だ

け
に
は
ご
注
意
を
。

コラム

Apple Pay が
カード世界を変えるか

NFC-A/B と NFC-F ではデータの暗号化手法などが異る。またフォ
リカは鉄道用乗車券としても使われるため、NFC の中でも読み込み
速度などの要求性が高い。

■ NFC の仕組み
格 名 元になった規格 主な用途

NFC-A MIFARE taspo、IC テレホンカードなど

NFC-B なし IC 免許証、パスポート、マイナンバー
カード。住民基本台帳カードなど

NFC-F FeliCa Suica カード、おサイフケータイ、入
場用 IC カードなど



　

熟
成
肉
と
は
牛
肉
（
特
に
赤
身
）
を

摂
氏
１
〜
4
℃
、
湿
度
６
０
〜
８
０
％

に
調
節
さ
れ
た
庫
内
で
長
時
間
寝
か
せ

て
お
く
と
美
味
し
く
な
る
と
言
わ
れ
る
。

い
わ
ゆ
る
ド
ラ
イ
エ
イ
ジ
ン
グ
と
呼
ば

れ
る
方
法
で
あ
る
。

　

風
を
当
て
続
け
る
こ
と
で
肉
に
含
ま

れ
て
い
る
余
計
な
水
分
（
自
由
水
）
を

飛
ば
し
タ
ン
パ
ク
質
や
ミ
ネ
ラ
ル
を
凝

縮
さ
せ
る
。
同
時
に
乾
燥
が
進
む
工
程

で
付
着
す
る
微
生
物
が
生
成
す
る
酵
素

が
、
凝
縮
さ
れ
た
タ
ン
パ
ク
質
を
旨
味

成
分
の
ア
ミ
ノ
酸
に
変
え
る
。
干
物
と

同
じ
理
論
で
あ
る
。

新
た
な
る
熟
成

　

こ
の
熟
成
方
法
に
、
氷
温
熟
成
と
言

わ
れ
る
日
本
伝
統
の
「
寒
仕
込
み
」
の

美
味
し
さ
を
人
工
的
に
再
現
す
る
処
方

が
加
わ
っ
た
。

　

氷
温
と
は
食
品
は
摂
氏
０
度
以
下
で

も
凍
ら
ず
に
食
品
が
生
き
続
け
る
温
度

帯
が
あ
り
、
こ
の
温
度
領
域
を
「
氷
温
」

と
名
付
け
ら
れ
て
い
る
。「
甘
い
」「
酸
っ

ぱ
い
」
と
強
く
感
じ
る
食
品
ほ
ど
氷
結

点
は
低
く
、
水
気
の
多
い
食
品
は
高
く

な
る
。

 

季
節
を
利
用
し
た
日
本
の
伝
統

　

野
菜
や
果
物
は
収
穫
後
も
呼
吸
代
謝

で
酸
素
を
吸
っ
て
二
酸
化
酸
素
を
排
出

す
る
。
同
時
に
糖
類
エ
ネ
ル
ギ
ー
を
消

費
し
て
水
分
も
放
出
す
る
の
で
温
度
を

下
げ
る
と
長
持
ち
す
る
。
魚
や
肉
類
は

酵
素
類
の
働
き
が
抑
え
ら
れ
る
の
で
鮮

度
が
保
た
れ
る
。

　
同
時
に
、日
本
古
来
の「
寒
干
し
」「
寒

ざ
ら
し
」「
寒
仕
込
み
」
と
言
っ
た
寒
さ

を
利
用
し
た
食
材
の
加
工
技
術
が
あ
る
。

発
酵
は
ゆ
っ
く
り
と
進
み
、
雑
菌
の
繁

殖
も
防
ぐ
。
食
材
そ
の
も
の
の
味
を
よ

り
引
き
立
て
る
こ
と
は
も
ち
ろ
ん
で
あ

る
が
、
到
底
食
べ
ら
れ
な
い
よ
う
な
渋

柿
を
干
し
て
甘
み
に
変
え
る
知
恵
な
ど

は
ま
さ
に
日
本
独
自
の
文
化
と
風
物
だ
。

　

生
物
は
０
℃
以
下
の
環
境
で
は
凍
ら

な
い
よ
う
に
し
よ
う
と
細
胞
内
に
あ
る

デ
ン
プ
ン
や
タ
ン
パ
ク
質
を
分
解
し
、

糖
や
ア
ミ
ノ
酸
に
変
質
さ
せ
、
水
分
の

中
に
溶
か
す
こ
と
に
よ
り
氷
結
点
を
下

げ
よ
う
と
す
る
性
質
が
あ
る
。
糖
は
甘

み
、
ア
ミ
ノ
酸
は
旨
味
と
な
り
食
品
の

味
を
引
き
立
て
る
よ
う
に
な
る
。

氷
温
熟
成
の
メ
リ
ッ
ト

・
健
康
ブ
ー
ム
に
よ
る
人
気
の
食
肉
や
発

酵
食
品
と
相
性
が
良
い
。

・
冬
の
気
温
で
は
な
く
人
工
的
な
温
度
管

理
な
の
で
、
季
節
に
関
係
な
く
安
定
生

産
が
可
能
。

・手
頃
な
価
格
で
「
旨
味
」
を
味
わ
え
る
。

と
い
っ
た
、
い
い
こ
と
づ
く
め
で
あ
る
。

し
か
も
、氷
温
熟
成
さ
れ
た
食
品
は「
肉
」

「
魚
」は
も
ち
ろ
ん
の
こ
と「
味
噌
」「
コ
ー

ヒ
ー
」
な
ど
そ
の
範
囲
は
か
な
り
幅
広

く
な
っ
て
き
て
い
る
。

科
学
と
技
術
の
成
せ
る
味

　

し
か
し
、
食
材
に
よ
っ
て
氷
結
点
が

違
い
、
又
組
成
変
化
に
よ
っ
て
氷
結
点

も
微
妙
に
変
わ
っ
て
く
る
の
で
、
高
レ

ベ
ル
の
温
度
管
理
ノ
ウ
ハ
ウ
が
必
要
に

な
る
。
ア
メ
リ
カ
か
ら
来
た
「
ド
ラ
イ

エ
イ
ジ
ン
グ
」
の
熟
成
肉
も
単
純
な
温

度
管
理
と
長
時
間
の
保
存
期
間
だ
け
で

製
造
で
き
る
ほ
ど
甘
く
は
な
い
。
保
存

法
か
ら
派
生
し
た
美
味
し
さ
が
、
氷
温

熟
成
の
技
術
を
生
ん
だ
の
で
あ
る
。

　

和
食
が
世
界
的
ブ
ー
ム
に
な
っ
て
い

る
昨
今
で
は
あ
る
が
、「
寒
仕
込
み
」
も

新
し
い
日
本
食
文
化
に
育
っ
て
行
く
様
、

技
術
発
展
に
陰
な
が
ら
応
援
し
た
い
気

持
ち
に
な
る
。

HI -COOKINGHI -COOKING

寒仕込みで熟成
　熟成肉ブームが続いている。当然価格も高くなるのである
が、それにもかかわらず安定して売れていると言うことは、
景気も良くなったということであろうか。何よりも美味しさ
には変えられないということであろうか。

サクランボ

ジャガイモ

サラダ菌

トマト

リンゴ
ブドウ

牛肉
イワシ

ヒラメ
カニ
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  ONE 　POINT 　ADVICE
定期点検で安全確保

　加熱調理機器には色々な角度から安全装置が組
み込まれておりますが、機器の経年変化により
100％の安全を保証する物ではありません。
　近頃、10年以上お使いの機器での火災等が多
く発生してきております。

　今一度安全装置が正常に働いているかの始業点
検をお願いいたします。
　もし不具合等が見つかりましたら早急に担当営
業所にご連絡をお願いいたします。

新フライヤー加熱方式
ＨＥＣ燃焼システムが色々な業界で
採用され始めております。

これまでの納入実績
　　　・給食、コンビニ業界で　５台
　　　・練り製品業界で　　　　２台
　　　・ベーカリー業界で　　　２台

室温 20℃程度

ＨＥＣ燃焼方式とは・・・
　☆大阪ガスとアサヒ装設が共同開発。
　☆フライヤー用食用油加熱燃焼システム。
　☆ガス燃焼排熱をリサイクルして効率 UP。
　☆優秀省エネルギー機器受賞。
　☆ JIA ガス検認証機器。

その実力・・・
　☆直火式で熱効率７４％。
　☆ガス排気温度が 100℃以下。
　☆作業環境が飛躍的に快適。

室温 20℃程度

HEC燃焼システム

本社・工場　　　TEL  076（275）8159
水島研究所 　　  TEL  076(277)8159
東京営業所　　　TEL  03（3453）8159
大阪営業所　　　TEL  06（7662)8159
福岡営業所　　　TEL  092（574）1802

〈代理店〉
北海道地区（有）ヤスダ TEL  011（785）1768
東北地区（有）明恒装設 TEL  022（363）2521
千葉地区（株）京葉フーズマシーン TEL  043（262）8466
北陸地区（有）イセ商事 TEL  076（248）0391
静岡地区（株）SK システム TEL  054（281）8581

〈関連会社〉
（株）HI-COOK　　　　　　　　   TEL (+81) 076（293)8159
（株）アサヒエンジニアリング           TEL (+81) 044（766）0886
韓国アサヒ装設（株 ）                   TEL (+82)  031（695）7911
江蘇好烤克食品机械有限公司      TEL (+86) 021（6219）9676
Hi-Cook（Thailand）Co.,Ltd    TEL (+66)  02（136）3180


